


НА КОМПАНИЮ

Домашняя утка, приготовленная в утятнице 
(с яблоками, капустой) .......................................  2000 г ..... 4 000 i

Утка, запеченая с гречневой кашей  
и потрошками ......................................................  2000 г ..... 4 000 i

Баранья лопатка, томленная в печи  
в квасе ровно сутки .............................................  1800 г ..... 7 000 i

Стерлядь запеченая /припущенная в молоке  
с кокосовым ризотто ............................................  800 г ...... 4 000 i

Ассорти шашлыков  
(цыпленок, свиная шея, вырезка говяжья) ........  1500 г ..... 5 000 i

Мясное ассорти  
(ребра свиные, колбаски, говяжий язык) .........  1500 г ..... 4 000 i

Рыбное ассорти (кальмар, креветки, форель) .....  1000 г ..... 6 800 i

ХОЛОДНОЕ

Разваристая картошка с ароматным маслом,  
бочковой селедкой и маринованным луком .....  300 г ........  600 i

Деревенское сало двух видов, с зеленым луком,  
горчицей и чесночными гренками .....................  300 г ........  650 i

Подкопченный язык быка, с малосольными  
огурцами, черемшой и тертым хреном .............  300 г ...... 1 200 i

Ассорти сыров с вареньем из сосновых шишек 
и алтайского меда ...............................................  300 г ...... 1 600 i

Грузди белые в сметане  
с отварным картофелем ......................................  200 г ........  800 i

Грибы боровики домашнего посола  
с ароматным маслом ..........................................  200 г ........  800 i

Ассорти солений с печеным картофелем .............  500 г ........  700 i



Форель слабосоленая  
с маринованными оливками ...............................  150 г ...... 1 700 i

Ростбиф с жареным картофелем ............................  200 г ...... 1 200 i

Нарезка из подкопченной утиной грудки ...............  150 г ........  720 i

Филе угря копченого, тунец слабой соли ...............  250 г ...... 1 500 i

Фрукты по сезону ......................................................  1000 г ..... 1 500 i

САЛАТЫ

С маринованной говяжьей вырезкой,  
овощами и пряной заправкой ............................  250 г ...... 1 100 i

С тигровыми креветками и овощами .......................  250 г ........  820 i

С цыпленком и пармезаном .....................................  250 г ........  800 i

С копченой уткой и вешенками ................................  250 г ........  750 i

Большой овощной с соусом из базилика ...............  250 г ........  600 i

ГОРЯЧЕЕ

Говяжья вырезка су-вид, с соусом терияки  
и сыром Гауда, спаржа ......................................  250 г ...... 1 200 i

Томленая утятина под малиновым взваром  
и печеной грушей ..........................................  150/100 г...... 1 050 i

Лосось мурманский с пюре из цветной капусты ...  300 г ...... 1 600 i

Жареная свиная шейка с мини картофелем .........  400 г ........  900 i

Котлеты из щуки с птитимом и икорным соусом .....  350 г ...... 1 100 i

Стриплойн стейк с глазированными овощами,  
соусом из черного переца  ................................  300 г ...... 2 000 i

Стейк из палтуса на кости  
с томатами и зеленым салатом ..........................  300 г ...... 1 150 i



ФУРШЕТНЫЕ ЗАКУСКИ

БРУСКЕТТЫ

Брускетта с 3-я видами икры .....................................  50 г .........  800 i

Брускетта с тунцом, печеным перцем  
и сливочным сыром ..............................................  50 г .........  210 i

Брускетта с форелью и свежим огурцом ................  50 г .........  300 i

Брускетта с печенью трески и зеленым яблоком ...  50 г .........  250 i

Брускетта с ростбифом и пармезаном ...................  40 г .........  220 i

МИНИ СЭНДВИЧИ

С пармской ветчиной и сыром .................................  50 г .........  280 i

С форелью и сливочным сыром ................................  50 г .........  300 i

С уткой, соусом барбекю и сыром чеддер ............  50 г .........  280 i

ТАРТАЛЕТКИ

С щучьей икрой и деревенским маслом .................  30 г .........  500 i

С тартаром из говядины .............................................  40 г .........  200 i

С грибами ....................................................................  40 г .........  180 i

КАНАПЕ

Тигровая креветка, черри, тайский соус .................  40 г .........  250 i

Фруктовое с ягодным пюре .......................................  50 г .........  200 i

Сыр, виноград, орехи ................................................  40 г .........  200 i

Брынза, черри, прованские травы ...........................  40 г .........  180 i

РУЛЕТИКИ

Из баклажана с сырным кремом и орехом ............  50 г .........  240 i

Из форели со сливочным сыром и икрой ................  40 г .........  350 i

Из ветчины индейки с грибами ..................................  50 г .........  200 i


